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Nun den Deckel abnehmen, die Lorbeerblätter herausfischen und die Hälfte des Parmesan in die Sauce rühren. Die 
Pasta –nicht vorgekocht‐ in den Bräter geben und gut mit der Sauce vermischen. Den Deckel schließen und weitere 20 
Minuten garen lassen.  
 
Damit dieses Gericht gelingt, ist die richtige Pasta mit passender Garzeit ganz entscheidend. Meine Angaben sind 
genau ausgelegt für Penne Rigate von Barilla mit einer Garzeit von 11 Minuten! 
 
In der Zwischenzeit den Mozzarella in Scheiben schneiden. 
 
Nun fügen wir die Erbsen und die frisch gehackte Petersilie hinzu und verrühren alles gleichmäßig. Jetzt noch einmal 
abschmecken, dann verteilt zuerst den restlichen Parmesan auf dem Gericht und anschließend den Mozzarella. Lasst 
alles weiter 15 Minuten mit geschlossenem Deckel köcheln. Dann schaltet den Herd aus, aber lasst den Bräter noch 10 
Minuten auf dem Kochfeld mit geschlossenem Deckel stehen. Dadurch zerfließt der Mozzarella noch etwas stärker und 
wird absolut köstlich. 
 
Ich wünsche euch ganz viel Spaß beim Nachkochen. 
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